bij Restaurant Warmoes

17 t/m 21 november

Restaurant Warmoes, ROC van Amsterdam

In de week van 17 t/m 21 november viert het ROC van Amsterdam de Week of the World — een week
vol activiteiten met een internationaal en intercultureel tintje. Een moment om samen te ontdekken, te
proeven en te verbinden.

Bij Restaurant Warmoes zoeken wij deze week de verbinding in de wereldkeuken: want eten verbindt
mensen, culturen en verhalen. Daarom ontvangen wij met trots twee bijzondere alumni die hun passie
voor koken inmiddels wereldwijd hebben gebracht:

Maandag 17 november Dinsdag 18 november

Chef en eigenaar van Restaurant Kenneh, Chef van Restaurant 2J Modern Cuisine in
waar moderne smaken en Afrikaanse Itali€, die speciaal voor deze gelegenheid
invloeden samenkomen. terugkeert naar zijn roots in Amsterdam en zijn

samenwerking en begeleiding weer terug vindt
met zijn stagiaires Bobbi van Diepen (sterklas)
en Julia Nicolaij (leidingevende bakkerij) die hem
komen ondersteunen tijdens deze dag.

Samen met onze studenten verzorgen zij op
deze avonden een culinair programma vol
smaak, inspiratie en wereldse invloeden.

Laat je verrassen, proef de wereld en ervaar hoe eten mensen samenbrengt.
Reserveren kan vanaf maandag 10 november via de link op onze website.
Kosten: 4-gangen € 37,50 per persoon (exclusief drank).

Locatie: Restaurant Warmoes — ROC van Amsterdam



