DINERKAART

VOORGERECHT & SOEP

V' Salade met parelcouscous en groene en witte asperges 5,-
Caeser salade met romaine, kippendij, ei en anjovisdressing € 5,-
Hollandse aspergesoep met Hollandse garnalen brood & boter 4,-

Soep van de dag met brood & boter 4,-

HOOFDGERECHT

V Quiche van geitenkaas en groene asperges 8,-

Op de huid gebakken zalm met asperges, aardappelpuree en
Holandaise saus 8,-

Wijntip zalm en asperges: Pinot Grigio “Hill” Alto Adige | Lichtgeel van kleur. Rond, redelijke
volle, nootachtige geur met een complexe smaak met lengte, frisse zuurgraad en romigheid.
glas 5,- | fles 24,-

Black Angus Bavette met asperges, aardappelgratin
en rodewijnjus 8,-

KAAS

3 soorten kazen van Lindenhoff met confituur 4,-
flight van 3 bijpassende wijnen (kleine glaasjes) + 6,-

DESSERT

Petit Grand dessert van chocolade 4,-

SIDES

Friet met mayonaise 2,-
Gemengde groente 2,-

Heeft u dieetwensen of allergenen?
Meld het ons en wij proberen uw gerecht naar wens aan te passen



